“g £
V)

AN

R

TTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTT

MENU = SPEISERARTE

AAAAAAAAA

service4you




ELOETELEK
STARTERS e VORSPEISEN

Tatar beefsteak - 4 900 Ft

- Tartar beefsteak
- Beefsteak-Tartar

Padlizsankrém zoldségekkel, piritossal 2 200 Ft

- Eggplant cream with vegetables, toast
- Auberginencreme mit Gemise und Toast

LEVESEK
SOUPS e SUPPEN

Szines hagymaleves 1 900 Ft

- Colourful onion soup
- Bunte Zwiebelsuppe

®

Tarkonyos baranyraguleves 2 400 Ft

- Lamb ragout soup with farragon
- lLammragout-Suppe mit Estragon
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Gyongytyukleves 2 900 Ft

- Guinea fowl soup

- Perlhuhnsuppe




FOETELEK
MAIN COURSES ¢ HAUPTGERICHTE

Lassan sult sertéssziz mangés polentaval 3 900 Ft

- Slow roasted pork tenderloin with mango polenta
- langsam gebratenes Schweinefilet mit Mango-Polenta

®®

Sult jércemell citromos burgonyaval 3 200 Ft

- Roast pullet with lemon potatoes
- Gebratenes Hahnchen mit Zitronenkartoffeln

®

Szarvasgerinc vajmartassal, silt padlizsannal 7 300 Ft

- Venison saddle with butter sauce and fried eggplant
- Rehriicken mit Buttersauce und gebratenen Auberginen

®

Kecsege egészben siitve vajas-petrezselymes burgonyaval 6 500 Ft

- Whole roasfed sferlet with buttered potatoes and parsley
- Gebratener Sterlet im Ganzen mit Butterkartoffeln und Petersilie
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Bolognai tagliatelle 3 400 Ft

- Tagliatelle alla Bolognese
- Tagliatelle alla Bolognese

OO®

Bécsi sertéskaraj ceruzabab salataval 3 900 Ft

- Viennese pork chops with French bean salad
- Wiener Schweinskofelefts mit Bohnensalat
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FOETELEK
MAIN COURSES ¢ HAUPTGERICHTE

Cordon bleu snidlinges burgonyapirével 4 200 Ft

- Cordon Bleu with chives and mashed potatoes
- Cordon Bleu mit Schnitflauch und Kartoffelpiree
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Rantott zeller feta saijt salataval 2 900 Ft

- Fried celery with feta cheese salad

- Gebratener Sellerie mit Fetakdse-Salat
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REGIONALIS ETELEK
REGIONAL DISHES e REGIONALE SPEISEN

Csilkos pacalporkslt fott burgonyaval, uborkasalataval 4 500 Ft
- Tripe stew with frotters, boiled potatoes and cucumber salad

- Kutteleintopf mit Schweinehaxe, dazu Salzkartoffeln und Gurkensalat

Sullo halaszlé 2 900 Ft

- Perch soup
- Fischsuppe aus Barsch
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Sullo halészlé csészében 2 100 Ft

- Perch soup in cup
- Fischsuppe aus Barsch in der Tasse
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DESSZERTEK
DESSERTS  NACHSPEISEN

Lavatorta cseresznyés vaniliaval 1 900 Ft

- lava cake with cherry vanilla
- Lavakuchen mit Kirsch-Vanille
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Napi desszert 1 600 Ft
- Dessert of the day

- Nachspeise des Tages
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Amennyiben Onnek barmilyen allergigja vagy intolerancigja van,
kérjuk, tajékoztassa a rendelést felvevo kollégankat.

Wenn Sie Allergien oder Infoleranzen haben, vor der Bestellung
informieren Sie bitte unsere Kollegen!

In case you have any allergy or food infolerance, please inform our
colleagues while making your order.

Az allergiat vagy intoleranciat okozé alapanyagokat az étlapon
a kovetkezoképpen jeloltik:

Die Zutafen, die Allergien oder Intoleranz verursachen finden Sie wie folgt:

The ingredients that cause allergies or infolerances are marked on the menu as follows:

glutén rakféléek foiGs hal
Gluten Krustentiere Ei ‘ Fisch
~ gluten crusfaceans eggs fish
foldimogyord sz6jabab fei difélék
[ | S
\“,‘ Erdnisse Sojabohnen @ Milch Nusse
peanuts soybeans milk nuts
zeller musfér szezdmmag szulfitok
Sellerie @ Senf Sesamsamen ‘ Sulfite
celery mustard sesame seeds sulphites
csillagfirt puhatestiiek diabetikus ételek halal
lupine Mollusken Diabetische Kost ‘ Halal
lupin molluscs diabetic food halal

TISZA BALNEUM HOTEL****
Platén Etterem
|. oszfalyt étterem - First Class Restaurant - Restaurant |. Klasse

H-5350 Tiszafired, Huszoles 0t 27.
Tel: +36 59 886 200

info@balneum.hu | restaurant@balneum.hu | www.balneum.hu

Konyhaféndk e Executive Chef @ Kichenchef
Péter Ferenc

Az draink Magyar Forintban értendéek, AFA+ és 12% szervizdijat tartalmaznak.
Our prices are in HUF, include VAT and 12 % service charge.
Die Preise sind in HUF zu verstehen und beinhalten die Mwst. und 12 % Servicegebihr.
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